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Empedrat amb anxoves

Truites variades

Pernil d´ànec

Foie-gras

Platillo sorpresa
Coques, dolços, fruita, pa, vi, cava i aigües
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C I N E N
e



1
Vedella amb bolets

Ànec amb peres

Angelina Freixes

Neus Ferrant

Núm. Cuinat Cuinera

2
Pollastre amb gambes i escamarlans

Galta de vedella amb bolets

Pilar Gutiérrez

Assumpció Font

3
Calamars farcits

Conill amb samfaina

Paquita Bossacoma

Anna Sánchez

4
Mandonguilles amb sípia

Rostit

Elisabet Casellas

Gemma Rodríguez

5
Rostit de pagès

Peus de porc amb cargols

Maria Vergés

Rosa Pimas

6
Pollastre amb escamarlans

Xai a la provençal

Montserrat Viñolas

Carmen Barrios

7
Ànec rostit

Bacallà amb panses i pinyons

Maria Roca

Consuelo Bejar

8
Calamars farcits

Rostit

Teresa Sassanedas

Roser Alabert

9
Vedella amb bolets

Mandonguilles amb sípia

Engràcia Soler

Rosa Taberner

10
Rostit de pagès

Cassola de peix

Joaquima Puig

Ventura Cantó

11
Vedella amb bolets

Pollastre amb escamarlans

Encarna Ramírez

Vicens Sitjà

Núm. Cuinat Cuinera

12
Vedella amb bolets

Calamars farcits

Rosa Bardalet

Dolors Massó

13
Mandonguilles amb peix

Rostit de pagès

Esperanza Ruiz

Maria Busquets

14
Vedella amb salsafins

Pollastre amb gambes

Núria Batlle

Carme Martí

15
Vedella amb bolets

Rap a la marinera

Josefa Muñoz

Leonor Jusmet

16
Pollastre de pagès amb botifarra

Bacallà amb samfaina

Rosa Ciurana

Àngels Viedna

17
Pollastre amb salsafins

Cua de bou amb verdureta

Júlia Manero

Laura Soliva

18
Mandonguilles de peix

Rostit de trossos

Cinta Donay

Rosa Freixes

19
Vedella amb salsafins

Pollastre amb botifarra i bolets

Montserrat Vendrell

Carme Camós

20
Blanquetes d´ànec amb guarnició

Mandonguilles amb escamarlans

Dora Herrera

Assumpció Carrillo

21
Bacallà amb panses i pinyons

Rostit de pagès

Maria Casas

Rosa Gispert

Núm. Cuinat Cuinera

22
Vedella rostida amb rossinyols

Pollastre de pagès amb marisc

Anna Escolà

Rosa Carreras

23
Rostit variat

Bacallà amb samfaina

Montserrat Rabert

Maria Solà

24
Vedella i costella amb bolets

Pollastre amb llagostins

Núria Pratsevalls

Montserrat Aymerich

25
Rostit variat

Bacallà amb panses i pinyons

Pilar Diumé

Carles Freixas

26
Vedella amb salsafins

Mar i muntanya

Montserrat Torrent

Dolors Casals

27
Calamars farcits

Pollastre amb salsafins

Conxita Gómez

Maria Pol

28
Rostit variat

Ànec amb peres

Llúcia López

Maria Furroy

29
Bacallà a la nyora

Pollastre amb panses, prunes i pinyons

Joana Casas

Dolors Mas

30
Mandonguilles amb sípia

Espatlla de xai al forn

Gràcia Ruiz

Llorenç Morell

ORGANITZA  i  COL·LABORA:

La Cuina a Sils

Esplai Sant Llop

31
Rostit brut

Peus de porc amb bolets

Mercè Serra

Enriqueta Brugués

Núm. Cuinat Cuinera

32
Conill amb all i julivert

Peus de porc amb marisc

Josep Soliva

Teresa Bas

33
Espatlla de xai

Pollastre amb escamarlans

Joaquima Pujol

Dolors Sarrà

34
Ossobuco amb xampinyons

Peus de porc amb cargols

Antònia Massas

Paco Zambrano

35
Galta de vedella amb albergínies

Rostit

Marta Riera

Dolors Sors

36
Conill amb samfaina

Espatlla de xai amb peres

Teresa Bardalet

Rosa Valls

37
Rostit variat

Costella amb trinxat

Francesca Casellas

Marta Fernández


